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Menú 1
Para Compartir

Bomba Crujiente de Marinera Murciana

Baba Ganoush con Tapenade Sobre Hojaldre Invertido

Entrante
Coca de Bacalao con Escalivada y Ensalada de Escarola

Principal a elegir
Merluza Sobre Bisqué de Marisco

ó

Presa Ibérica, Puré de Apionabo Trufado con Salsa Oriental Cítrica

Postre
Terciopelo de Chocolate

Bodega
Vino Tinto Marqués de la Concordia

Crianza D.O Rioja

Vino Blanco Peñalosa
Verdejo D.O Rueda

Agua Ultrafiltrada AUA

Copa de Cava

Café o Infusión

Dulces Navideños

4690€
por persona



Menú 2
Para Compartir

Gyozas de Buey con Mayo Sweet Chili y Cebolleta China

Tortilla de Camarones con Alioli de Manzanilla

Entrante
Gazpachuelo con Tartar de Microverduras y Gamba Blanca

Principal a elegir
Tiradito de Atún Rojo con Leche de Tigre y Canchitas Crujientes

ó

Solomillo con Falso Risotto de Foie y Trufa y Salsa Española

Postre
Lingote de Mango y Maracuyá

 

Bodega
Vino Tinto Marqués de la Concordia

Crianza D.O Rioja

Vino Blanco Peñalosa
Verdejo D.O Rueda

Agua Ultrafiltrada AUA

Copa de Cava

Café o Infusión

Dulces Navideños

5690€
por persona



Menú 3
Para Compartir

Bomba Murciana con Huevas de Trucha

Vieira Gratinada con Holandesa de Kimchi y Ralladura de Lima

Croquetas de Boletus con Mayo de Piparra

Foie Mi-Cuit con Pan Especiado

Entrante
Ajoblanco Malagueño con 

Lomo de Sardina Ahumada y Manzana Osmotizada

Principal a elegir
Lingote de Cordero con 

Couscous, Boniato, Cherry Salteado y Salsa Cítrica

ó

Lubina a la Meunière Cítrica, Avellanas e Hinojo

Postre
Sopa de Chocolate Blanco con 

Tartar de Frutos Rojos Aromatizados

Bodega
Vino Tinto Marqués de la Concordia

Crianza D.O Rioja

Vino Blanco Peñalosa
Verdejo D.O Rueda

Agua Ultrafiltrada AUA

Copa de Cava

Café o Infusión

Dulces Navideños

5990€
por persona
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